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Branch della VVendemmia
25 otlobre 2075

[rittatine di uova eco solidali
[~ rbazzone di squacquerone e spinaci in Foglia
| "eccellenza dei salumi della nostra regione e crescenta
Salmone Alaska, burro salato, finocchietto e arancia di Ribera
Cremadi Formaggio e cavolo rosso d’autunno
Ricottina dei co”i, Pomodoro ed olive croccanti
|nsalata di cereali con zucca, noci e Provolone

Verdure grigliate

Finzimonio dinverno con salsa allo yogurt

Vellutata di zucca
FPennoni semi integrali, verza di campo, olive e feta
Strigoli freschi, Porcini e speck

SPa“a divitello al forno e caponata
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Mens

| ievitati di farine grezze semi macinate:
pane al Forno, grissini di Farro, pane nero difarine del territorio
Dolci al cucchiaio torte e crostate
ZUPPa inglcse con pere cotogne all Alchermes
T orta tradizionale della vendemmia
(va mista brinata
(Ciambelle di uva Fragola mascarpone ¢ scaglic di cioccolato
FPancakes, miele d’acacia e sciroPPo dracero
(rostate varie |nsalata di frutti autunnali
Spremuta frescadi agrumi di stagione

Centrifugati difrutta e ortaggi

(affetteria, caPPuccino, the ed infusi

Costo: 38 euro ~Bambini dai 5 ai 12 anni: 20 euro

]nFormazioni e Prenotazioni: tel. + %9051 225445, e-mail ristorazionecarracci@duetorrihotels.com

grandhotelmajestic.duetorrihotels.com



