
 

    

    

Brunch della VendemmiaBrunch della VendemmiaBrunch della VendemmiaBrunch della Vendemmia    

25 ottobre 201525 ottobre 201525 ottobre 201525 ottobre 2015    

    

Frittatine di uova eco solidali  
Erbazzone di squacquerone e spinaci in foglia 

 
L’eccellenza dei salumi della nostra regione e crescenta 

Salmone Alaska, burro salato, finocchietto e arancia di Ribera 

Crema di formaggio e cavolo rosso d’autunno 

Ricottina dei colli, pomodoro ed olive croccanti 

Insalata di cereali con zucca, noci e provolone 
 

Verdure grigliate   
Pinzimonio d’inverno con salsa allo yogurt 

Vellutata di zucca 

Pennoni semi integrali, verza di campo, olive e feta 

Strigoli freschi, porcini e speck 

Spalla di vitello al forno e caponata 

 
 

    

    

    

        

    

MenùMenùMenùMenù    
    

Lievitati di farine grezze semi macinate:  

pane al forno, grissini di farro, pane nero di farine del territorio 

Dolci al cucchiaio  torte e crostate 

Zuppa inglese con pere cotogne all’Alchermes 

 Torta tradizionale della vendemmia  

Uva mista brinata 

Ciambelle di uva fragola mascarpone e scaglie di cioccolato 

Pancakes, miele d’acacia e sciroppo d’acero 

Crostate varie Insalata di frutti autunnali 

Spremuta fresca di agrumi di stagione 

 Centrifugati di frutta e ortaggi 

Caffetteria, cappuccino, thè ed infusi  

 

 

 
    

Costo: 38 euro - Bambini dai 5 ai 12 anni: 20 euro 
Informazioni e prenotazioni: tel. + 39 051 225445, e-mail ristorazionecarracci@duetorrihotels.com 

grandhotelmajestic.duetorrihotels.com 


